
Fiche de dégustation 
Nom du vin : 
 
 

Appellation : Millésime : Date de la dégustation :     Prix :  
          ________________ $ 

  Couleur  Effervescence Aspect visuel  
 
Blanc 

 
Rouge 

 
Rosé 

 
 
Limpidité 

Intensité de la 
mousse 

 
Aspect de la 
robe                     

 
 
Commentaires 

Note 
aspect 
visuel 

�faible 

�moyenne 
�forte 

�claire  

�profonde 
�dense 

Finesse des 
bulles 

 
Larmes 

 

 

�jaune pâle  

�jaune vert  
�jaune paille  

�jaune or  

�jaune ambré  
�tuilé  

�brun    

�clair 

�rubis  
�grenat  

�pourpre  

�violet  
�orangé  

�tuilé  

�brun   

 

�gris  
�rose clair  

�rose vif  

�pelure 
   d’oignon  

�brun 

 

�trouble  
�louche  

�voilé  

�limpide  
�brillant  

�cristallin 
�fines 
�moyennes 

�grosses 

�fines 
�moyennes 

�grosses 

 

_____________ 
 

_____________ 

 
_____________ 
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*****  

Aspect olfactif  
Intensité 

 
Défauts 

 
Qualité 

 
Caractère 

 
Commentaires 

Note d’appréciation 
de l’aspect olfactif 

 

 

 

�nul  

�faible 
�moyen 

�aromatique 

�très 
aromatique   

 

�vulgaire   

�grossier 

�désagréable  
�ordinaire  

�bouchonné 

�oxydé 
�autre : ____ 

___________ 

�simple  

�agréable 

�fin  
�très fin 

�racé  

�distingué 
�complexe 

�riche 

�animal  

�épicé 

�fruité  
�minéral 

�végétal  

�torréfié 
�floral  

�balsamique 

 

________________________ 

 
________________________ 

 

________________________ 

 

              

              /30 
          ***** 

Aspect gustatif  
Attaque 

Acidité 
(vin blanc) 

Tannins  
(vin rouge) 

Douceur 
(sucrosité) 

 
Alcool (sensation) 

Caractère 
(milieu de bouche) 

notes  

 

 

�franc 

  
�pas franc 

 

�amer 

 

�mou 

�frais 
�vif  

�nerveux  

�acidulé  
�vert  

�très vert 

�serrés 

�jeunes 

�souples  
�gouleyant  

�tannique 

�asséchants 
�rudes  

�âpres  

�astringent 

 

�sec  

�demi-sec  
�doux  

�moelleux  

�liquoreux 

 

�faible  

�léger 
�généreux 

�capiteux 

�chaud 

�animal  

�épicé 

�fruité  
�minéral 

�végétal  

�torréfié 
�floral  

�balsamique 

_______

_______

_______
_______

_______

_______
_______ 

 
Moelleux 

Rétro- 
olfaction     

Caractère 
(rétro / finale) 

 
Fin de bouche 

Caudalies 
(persistance) 

 
Commentaires 

Note d’appréciation 
de l’aspect gustatif 

�desséché  

�dur  
�ferme 

�souple  
�fondu  

�rond 

�gras  
�onctueux  

�pâteux 

�animal 

�épicé 
�fruité 

�minéral 
�végétal 

�torréfié 

�floral  
�balsamique 

____________

____________
____________

____________
____________

____________

____________
____________ 

 

�franc 
  

�pas franc 
  

�amer 

 

�court 
  

�moyen 
  

�long 

 
�très long 

 

________________________ 
 

________________________ 
 

________________________ 

 
________________________ 

 
 
            /40  
              ***** 

Aspects 
généraux 

 
 
Harmonie 

 
 
Équilibre 

 
 
Prêt  à boire? 

 
Rapport 
Qualité / prix 

 
 
Accords gourmands  

 
 
Appréciation générale 

 

 

 
�manque 

d’harmonie   

 
�harmonieux 

                        

 

 
 

�déséquilibré 

 
�équilibré 

               

 

�doit attendre 
�peut attendre 

�prêt 

�peut-être 
    trop vieux 

�dépassé 

 

�trop cher 
 

�convenable 

 
�bon 

 

�très bon          

 

Choix 1 :__________________ 
 

Choix 2 :__________________ 

 
Choix 3 :__________________ 

 

 

�mauvais      
�passable 

�bon        

�très bon 
�excellent 

�remarquable 

 
Représentatif 
de son appellation 

 
Potentiel de 
garde 

Température 
de service 
idéale 

Note  
de l’aspect 
général 

 
 
Note globale 

 
 
Commentaires 

 
 
Mon opinion personnelle 

 

 

 

       

�non 

 
�un peu 

 

�oui 
 

�ne sais pas 

  

�aucun 

�1 à 3 ans 
�3 à 5 ans 

�5 à 10 ans 

�+ de 10 ans 
�15 ans et + 

�autre _____ 

____________ 

 

          
          � 
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    ***** 

 

 
   /100 
    ***** 

 

________________________ 

 
________________________ 

 

________________________ 
 

________________________ 

  

Fiche conçue et réalisée par Jean-Louis Doucet pour le site www.lecyber-sommelier.com 
 


