Fiche de dégustation

Nom du vin : Appellation : Millésime : | Date de la dégustation : Prix :
$
Aspect visuel Couleur Effervescence Note
Intensité de la | Aspect de la aspect
Blanc Rouge Rosé Limpidité mousse robe Commentaires visuel
Ojaune pale Oclair Ofaible Oclaire
ff\ Ojaune vert Orubis Ogris Otrouble Omoyenne Oprofonde
Ojaune paille Ogrenat Orose clair Olouche Oforte Odense
Ojaune or Opourpre Orose vif Ovoilé Finesse des / 1 0
‘\ -4 | Ojaune ambré | Oviolet Opelure Olimpide bulles Larmes
Otuilé Oorangé d’oignon Obrillant Ofines Ofines AR
Obrun Otuilé Obrun Ocristallin Omoyennes Omoyennes
Obrun Ogrosses Ogrosses
: Note d’appréciation
Aspect olfactif Intensité Défauts Qualité Caractére Commentaires de Paspect olfactif
Ovulgaire Osimple Oanimal
( Onul Ogrossier Oagréable Oépicé
Ofaible Odésagréable Ofin Ofruité
\ Omoyen Oordinaire Otres fin Ominéral
/ Oaromatique Obouchonné Oracé Ovégétal / 3 0
) Otres Ooxydé Odistingué Otorréfié
) aromatique Qautre: | Ocomplexe Ofloral dedededek
Oriche Obalsamique
3 Acidité Tannins Douceur Caractére
Aspect gHStatlf Attaque (vin blanc) (vin rouge) (sucrosité) Alcool (sensation) (milieu de bouche)
Oserrés Oanimal notes
Ofranc Omou Ojeunes Osec Ofaible Oépicé
Ofrais Osouples Odemi-sec Oléger Ofruité
Opas franc Ovif Ogouleyant Odoux Ogénéreux Ominéral
Onerveux Otannique Omoelleux Ocapiteux Ovégétal
Oamer Oacidulé Oasséchants Oliquoreux Ochaud Otorréfié
Overt Orudes Ofloral
Otres vert Oapres Obalsamique
Oastringent
Rétro- Caractere Caudalies Note d’appréciation
Moelleux olfaction (rétro / finale) | Fin de bouche | (persistance) Commentaires de Paspect gustatif
Odesséché Oanimal
Odur O¢épicé Ofranc Ocourt
Oferme Ofruité
Osouple Ominéral Opas franc Omoyen
Ofondu Ovégétal
Orond Otorréfié Oamer Olong / 4 0
Ogras Ofloral
Oonctueux Obalsamique Otrés long dekededhk
Opateux
A,sp,ects Rapport
generaux Harmonie Equilibre Prét a boire? | Qualité / prix | Accords gourmands Appréciation générale
Odoit attendre | Otrop cher Choix 1 : Omauvais
Omanque Opeut attendre Opassable
d’harmonie Odéséquilibrée | Oprét Oconvenable Choix 2 : Obon
Opeut-étre Otrés bon
Oharmonieux | Oéquilibré trop vieux Obon Choix 3 : Oexcellent
Odépassé Oremarquable
Otrés bon
Température Note
Représentatif Potentiel de de service de I’aspect
de son appellation garde idéale général Note globale Commentaires Mon opinion personnelle

Onon
Oun peu
Ooui

One sais pas

Qaucun

Ol a3ans
O3 asans
O54a10ans
O+ de 10 ans
Ol5 ans et +
Qautre
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Fiche congue et réalisée par Jean-Louis Doucet pour le site www.lecyber-sommelier.com




